
APPETIZERS
АППЕТАЙЗЕРЫ

Cheese Selection 
Brie cheese, semicurado, blue cheese,
parmesan, smoked Georgian cheese & gouda,
served with berries, grapes, honey, 
nuts & grissini

Сырная тарелка
Бри, семикурадо, сыр с плесенью, пармезан, 
копчёный грузинский сыр и гауда. Подаётся 
с ягодами, виноградом, мёдом, орехами
и гриссини

280 g

1 500 ₽

Meat Selection
Smoked duck breast, prosciutto,
pastrami & Milano salami, served with Greek 
olives, nuts, apricots & grissini

Мясная тарелка
Копчёная утиная грудка, прошутто, 
пастрами и салями по миланскому рецепту. 
Подаётся с греческими оливками, орехами, 
абрикосами и гриссини

280 g

1 300 ₽

Fish Selection
Salted salmon, smoked halibut, marinated
sardines, marinated scallops,
octopus & mussels

Морская тарелка
Солёный лосось, копчёный палтус, 
консервированные сардины, маринованный 
гребешок, осьминог и мидии

230 g

1 300 ₽

Pickled Assortment
Olives, pickled mushrooms, artichokes, 
cappers & pickled peppers

Ассорти маринованных закусок
Оливки, маринованные грибы и перец, 
артишоки и каперсы 200 g

500 ₽



Гребешок свежий

PACIFIC SEAFOOD 
ТИХООКЕАНСКИЕ МОРЕПРОДУКТЫ

Red caviar, served with pancakes and herb butter

Красная икра, подаётся с панкейками
и сливочным маслом с травами

Black Caviar, served with pancakes and herb butter

Чёрная икра, подаётся с панкейками
и сливочным маслом с травами

100/220 g

1 800 ₽

90/220 g

1 шт/pcs

1 шт/pcs

1 шт/pcs

1 шт/pcs

9 000 ₽

Scallops Mornay, baked with béchamel and parmesan

Гребешок, запечённый с соусом бешамель 
и пармезаном

Fresh Scallops

500 ₽

550 ₽

Sauté Scallops with garlic and herbs

Соте из гребешка с чесноком и травами 550 ₽

Fresh Oysters

Устрицы свежие 570 ₽

Foie gras pate
Served with salted potato brioche, 
orange gel & pistachio 

Паштет из фуа-гра
Подаётся с солёной картофельной бриошью, 
апельсиновым гель-соусом и фисташками 150 g

750 ₽

Bruschetta a la caprese with pesto 
tomato & mozzarella cheese 

Брускетта Капрезе с томатным песто 
и сыром моцарелла

180 g

500 ₽



1 шт/pcs

1 шт/pcs

Oysters Mornay, baked with béchamel and parmesan

Устрицы, запечённые под соусом бешамель
и пармезаном 

700 ₽

Grilled oysters with garlic and herbs

Устрицы на гриле с чесноком и травами 700 ₽

Steamed Crab

Камчатский краб, приготовленный на пару

1 000 g

5 000 ₽

Магаданские креветки, приготовленные на пару

Baked crab legs Mornay, with béchamel and parmesan

Фаланги краба, запечённые под соусом 
бешамель и пармезаном 

Grilled crab legs with garlic and herbs

Фаланги краба на гриле с чесноком и травами

100 g

1 000 ₽

100 g

1 000 ₽

Grilled shrimps with garlic and herbs

Креветки на гриле с чесноком и травами

100 g

750 ₽

Mussels Mornay, baked with béchamel and parmesan

Мидии, запечённые под соусом бешамель
и пармезаном 100/35 g

500 ₽

Steamed Magadan Shrimps 100 g

500 ₽

Grilled Mussels with garlic and herbs

Мидии на гриле с чесноком и травами

100/30 g

500 ₽

Vongole Clams steamed with white wine and garlic

Моллюски Вонголе, выпаренные в белом вине 
с чесноком 100/30 g

500 ₽

Mussels with wine and garlic 

Мидии, приготовленные в вине с чесноком 

100/20 g

500 ₽



SALADS
САЛАТЫ

Crab salad, served with baby Romano leaves, 
parmesan chips, purple cherry tomatoes,
dried shrimps, croutons and squid ink dressing

230 g

Салат с крабом, листьями Романо, гренками, 
чипсами из пармезана, сушёной креветкой
и заправкой с чернилами каракатицы

1 750 ₽

Burrata salad with a mix of tomatoes, smoked 
pastrami, fresh rocket, basil pesto, and smoked oil

Буррата с миксом томатов, копчёной пастрами, 
свежей рукколой, соусом песто и копчёным маслом

400 g

1 470 ₽

Salad of Jerusalem artichokes in di�erent textures, 
beets and oranges with fennel, pieces of goat cheese, 
lettuce mix and chickpeas

Салат из топинамбура со свеклой, апельсином, 
фенхелем, козьим сыром, миксом листьев салата 
и нутом 280 g

750 ₽

Lightly salted miso Salmon Salad with mixed leaves, 
pumpkin textures, sun-dried cherry tomatoes, 
Biquinho peppers, and rice chips

Салат со слабосолёным мисо лососем, миксом 
салатных листьев, тыквой, вялеными помидорами 
черри, перцем Бикиньо и рисовыми чипсами 180 g

850 ₽

Slow-Cooked Deer Salad with confit potato, spicy 
pear, zucchini slices, fresh physalis, marinated 
cherries, kohlrabi, and horseradish sauce

Салат из томлёной оленины с картофелем конфи, 
пряной грушей, цукини, свежим физалисом, 
маринованной вишней, кольраби и соусом из хрена 300 g

800 ₽



SOUPS
СУПЫ

Sweet Potato Cream Soup with cumin and oriental 
spices, served with braised chicken, fried chickpeas, 
coriander, pomegranate, and kefir

Крем-суп из батата с восточными специями, 
подаётся с томлёной курицей, жареным нутом, 
кориандром, гранатом и кефиром 290 g

750 ₽

COLD STARTERS
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Lakerda Tiradito with Peruvian peppers and passion 
fruit sauce, served with avocado, mango, fennel,
chili flakes, black rice popcorn

Тирадито из лакедры с соусом из маракуйи
и Перуанского перца. Подаётся с авокадо, 
манго, фенхелем, хлопьями чили и попкорном 
из чёрного риса

230 g

900 ₽

Bouillabaisse Soup with crab, mussels, clams, shrimp, 
scallops, and cod, served with tournais vegetables 
and grilled bread

Суп Буйабес с крабом, мидиями, моллюсками 
Вонголе, креветками, гребешками, пикшей
и овощами турне. Подаётся с поджаренным
на гриле хлебом 

300 g

1 050 ₽

Red Pepper Cream Soup with ginger, basil, 
stracciatella, marinated bell peppers, and baked 
almonds (optional: can be served hot or cold)

Крем-суп из красного перца с имбирём, 
базиликом, страчателлой, маринованным 
болгарским перцем и печёным миндалём. 
Подаётся в горячем или холодном виде

270 g

600 ₽



HOT STARTERS
ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Shrimps Saganaki with tomato sauce aromatized 
with Ouzo and basil. Served with feta cheese
and baguette

Креветки Саганаки в томатном соусе с узо
и базиликом. Подаются с сыром фета и белым 
багетом 380 g

1 250 ₽

Confit scallops with butter and thyme, served with 
cauliflower mousseline, marinade green apple, 
macadamia crumble and squid ink chips 

Гребешок конфи с маслом и тимьяном. 
Подаётся с мусcом из цветной капусты, 
маринованным зелёным яблоком, крамблом
из макадамии и чипсами с чернилами каракатицы

255 g

1 300 ₽

Tuna Tataki with sweet potato mousse, a mini salad 
of yellow apple, cucumber, tobiko, and edamame 
beans, accompanied by funchoza chips

Татаки из тунца с муссом из батата, мини-салатом 
из жёлтого яблока, огурца, икры Тобико и бобов 
Эдамаме. Подаётся с чипсами из фунчозы 340 g

800 ₽

Poultry pate with Armagnac, confit mushrooms, 
berries, pistachio and potato brioche

Паштет из птицы с арманьяком, грибами конфи, 
ягодами, фисташками и картофельной бриошью

200 g

750 ₽

Grilled Pacific octopus served with sweet potato 
hummus, chorizo sausage, cappers and pickled 
red onion 

Тихоокеанский осьминог на гриле. Подаётся 
с хумусом из батата, чоризо, каперсами
и маринованным красным луком 400 g

1 650 ₽



PASTA-RISSOTO
ПАСТА-РИЗОТТО

Spaghetti pasta with butter served with smoked 
mussels, baked garlic, confit tomatoes, aioli and 
red caviar

Спагетти со сливочным маслом, копчёными 
мидиями, печёным чесноком, томатами конфи, 
соусом айоли и красной икрой 310 g

1 000 ₽

Spinach Talliatele pasta with strachiatela cheese, 
tomato salsa and crab fillet 

Тальятелле из шпината с филе краба, томатной 
сальсой и сыром страчателла

310 g

1 350 ₽

Rissoto with safran, served with sea horn, fennel 
slices, asparagus, zucchini and parmesan 

Ризотто с трубачом и шафраном. Подаётся
со слайсами фенхеля, спаржей, цукини
и пармезаном 280 g

950 ₽

Semi-cooked Tartare with crispy polenta, glazed 
morel mushrooms, avocado mousse, smoked aioli, 
marinated onions, and demi-glace sauce

Тартар из говядины с хрустящей полентой, 
глазированными сморчками, муссом из авокадо, 
копчёным айоли, маринованным луком и соусом 
демиглас

225 g

1 250 ₽

Pulled Lamb Shoulder in kale leaves, with
bell pepper sauce, horseradish aioli, chanterelle 
mushrooms, and olive crumbs

Тушёная лопатка ягнёнка в капустных листьях 
Кейл. Подаётся с соусом из болгарского перца, 
айоли с хреном, лисичками и крамблом из оливок 255 g

1 750 ₽



MAIN COURSES
ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

Slow-cooked Beef Brisket with smoked onion purée, 
glazed carrots, caramelized onion gel, 
and demi-glace sauce

Томлёная говяжья грудинка с пюре из копчёного 
лука, морковью, карамелизированным луковым 
гелем и соусом демиглас 330 g

950 ₽

Pan-Seared Pork Tenderloin with orange, thyme, 
and garlic, served with Jerusalem artichoke mousse,
wild mushroom ragout, and tarragon oil

Жареная свиная вырезка с апельсином, тимьяном
и чесноком. Подаётся с муссом из топинамбура, 
рагу из лесных грибов и маслом эстрагона 320 g

950 ₽

Braised lamb shank with demiglace, served 
with orzo, spinach, vegetables and goat cheese 

Томлёная голяшка ягнёнка с соусом демиглас. 
Подаётся с орзо, шпинатом, овощами
и козьим сыром 500 g

2 500 ₽

Grilled Escolar Fish with thyme and olive oil, tikka 
masala sauce, lentil ragout, marinated cucumber, 
spinach, and pumpkin chips

Рыба Эсколар, приготовленная на гриле
с тимьяном и оливковым маслом, соусом 
тикка-масала, чечевичным рагу, 
маринованным огурцом, шпинатом, 
тыквенными чипсами

330 g

1 350 ₽

Grilled Sea bass with meloso rice, vegetables, 
sun-dried tomatoes, hazelnuts and lemon 
herb sauce

Сибас на гриле с рисом мелосо, овощами, 
вялеными томатами, фундуком и соусом из трав 
и лимона 260 g

1 350 ₽



JOSPER GRILL
НА УГЛЯХ

French Trim Veal Rib

Телячьи рёбрышки французской зачистки

100 g

950 ₽

Beef Diaphragm Steak

Стейк из говяжьей диафрагмы

250 g

1 100 ₽

Beef short ribs 

Говяжьи рёбрышки

100 g

1 100 ₽

Beef Chuck Roll

Стейк Чак Ролл

250 g

1 100 ₽

250/500 g

3 200/6 300 ₽

Rib Eye Steak

Стейк Рибай

200 g

3 500 ₽

Beef Tenderloin

Говяжья вырезка

100 g

1 400 ₽

Beef Tomahawk Steak

Стейк Томагавк из мраморной говядины 

250 g

1 950 ₽

Ground Beef Patty

Котлета из рубленной мраморной говядины

Pan-Seared Cauliflower Steak with cumin
and spices, chestnut mousse, confit onion
and leek, fried chickpeas, and almonds

Стейк из цветной капусты со специями, 
каштановым муссом, луковым конфи,
жареным нутом и миндалём 280 g

850 ₽



SIDE DISHES
ГАРНИРЫ

French Fries with ketchup

Картофель фри, подаётся с кетчупом

150 g

450 ₽

Sweet Potato Fries with thyme and aioli

Батат фри с тимьяном, подаётся с соусом айоли

150 g

700 ₽

Grilled Vegetables with balsamic sauce

Овощи гриль с бальзамическим соусом

200 g

450 ₽

Steamed Vegetables with lemon and olive oil

Овощи на пару с лимоном и оливковым маслом

200 g

450 ₽

Flank

Фланк

300 g

1 950 ₽

Lamb Rack

Каре ягнёнка

300 g

2 850 ₽

Pork сhops 

Свиной стейк на кости

300 g

950 ₽

Chicken Roulade

Куриный рулет

250 g

950 ₽

Sea Bass

Сибас

100 g

720 ₽



150 g

450 ₽

Grilled Corn with paprika

Кукуруза на гриле с паприкой

150 g

650 ₽

Grilled Asparagus

Спаржа на гриле

SAUCES
СОУСЫ

BBQ

Барбекю

40 g

150 ₽

Wine Sauce

Винный соус

40 g

150 ₽

Pepper Sauce

Перечный соус

40 g

150 ₽

Dijon Mustard

Дижонская горчица

40 g

150 ₽

40 g

150 ₽

Blue Cheese Sauce

Соус Блю чиз

40 g

150 ₽

Chimichurri Oil

Чимичурри

150 gRice

450 ₽Рис



DESSERTS
ДЕСЕРТЫ

Exotic tiramisu with yuzu
Sphere with vanilla-co�ee mousse and citrus 
center with yuzu

Экзотический тирамису с юдзу
Сфера с ванильно-кофейным муссом и цитрусовым 
центром с юдзу 230 g

950 ₽

Tart with lemon curd and lime sorbet
Almond base, lemon curd, flu�y Italian meringue, 
lemon-lime sorbet

Тарт с лимонным курдом и лаймовым сорбетом
Песочная основа, лимонный курд, воздушная 
итальянская меренга, лимонно-лаймовый сорбет 250 g

550 ₽

Set «Trio»: apple, lemon, hazelnut
The set is presented in the form of an apple, lemon 
and hazelnut with juicy fillings

Сет «Трио»: яблоко, лимон, фундук
Сет представлен в виде яблока, лимона и фундука 
с яркими начинками 220 g

700 ₽

Basque cheesecake with chocolate sauce 
and fresh berries

Баскский чизкейк с шоколадным соусом 
и свежими ягодами

230 g

900 ₽

Chocolate fondant filled with white chocolate 
and basil. Served with vanilla ice cream

Шоколадный фондан с начинкой из белого 
шоколада и базилика. Подаётся с ванильным 
мороженным 250 g

650 ₽



HOMEMADE ICE CREAM & SORBET
ДОМАШНЕЕ МОРОЖЕНОЕ И СОРБЕТ

Pistachio Ice cream

Фисташковое мороженое

50 g

200 ₽

Madagascar Vanilla ice cream

Мадагаскарское ванильное мороженое

50 g

200 ₽

Dark chocolate with cookies ice cream

Шоколадное мороженое с крошкой из печенья

50 g

200 ₽

Raspberry Sorbet

Малиновый сорбет

50 g

200 ₽

50 g

200 ₽

Mango Sorbet

Манговый сорбет










































