
Приветствуем Вас  
в ресторане «Каскад»!

Это меню мы составили для Вас из множества свежих и красочных 
ингредиентов, сочетая технологии и традиции, которые наши повара изучали 
в многолетних путешествиях по всему миру – от исторических уголков земного 
шара до современных столиц кулинарии. 

Мы постарались предвосхитить Ваши гастрономические желания с помощью 
неповторимых вкусов и ароматов наших авторских блюд. Надеемся, что Вы 
непременно получите наслаждение и испытаете те же невероятные эмоции, 
которые испытали мы, создавая это меню.

Александр Кучерявый  
Су шеф

Константин Замерчук 
Шеф де кузин



Свежие морепродукты

Чёрная икра       7500 ₽
Чёрная осетровая икра (цена указана за 90 г)

Камчатский краб      2700 ₽
Приготовленный на пару (цена указана за 1000 г)

Гребешки     350 ₽ / 450 ₽
Свежие / запечённые (цена указана за 1 шт)

Устрицы      250 ₽ / 350 ₽
Свежие / запечённые (цена указана за 1 шт)

Все свежие морепродукты закупаются у местных поставщиков, 
добывающих улов у российских берегов. Cвежесть и высокое 
качество – наш приоритет номер один



Гребешки с пюре из 
цветной капусты
265 г / 960 ₽
Свежие приморские гребешки 
с пюре из копченой цветной 
капусты и миндальной 
крошкой

Закуски

Севиче из сибаса
130 г / 540 ₽
Маринованный в лимонно-
лаймовом соке, кинзе и перце 
чили сибас с чипсами из сладкого 
картофеля и хрустящими 
каперсами

Татаки из лосося
165 г / 680 ₽
Слегка обжаренное и панированное в 
травах подкопченное филе лосося на 
подушке из хрустящего лука-порей в 
сочетании с цитрусовым гелем

Татаки из говядины
 200 г / 950 ₽  
Слегка обжаренная 
говяжья вырезка, 
панированная в кунжуте. 
Подается с маринованным 
перепелиным яйцом, 
гнездом из картофеля и 
кремом из лука-порей

Каннеллони из 
кальмара
175 г / 800 ₽
Ломтики кальмара су-
вид, фаршированные 
свежим крабом и травами. 
Подаются с гаспачо из 
моркови и маслом на 
травах

Телятина с муссом 
из тунца
150 г /  850 ₽    
Нежные ломтики 
телятины су-вид с муссом 
из тунца и анчоусами. 
Подается с каперсами и 
спонжем с добавлением 
чернил каракатицы



Cупы
Салат из копченой 
черной трески
155 г / 430 ₽
Ломтики копченой черной 
трески с запеченным на 
гриле молодым картофелем, 
миксом из салатов, стружкой 
из спаржи и фенхеля и 
легкой горчичной заправкой

Салат из филе рака  
и рукколы
240 г / 850 ₽ 
Листья рукколы с 
измельченным филе рака 
и цитрусово-горчичной 
заправкой

Буррата с томатами 
конфи и соусом песто
170 г / 880 ₽
Итальянский сыр Буррата с 
домашними вялеными томатами, 
листьями рукколы и соусом песто из 
базилика. Подается с жаренными на 
гриле ломтиками чиабатты

Салат из запеченных 
баклажанов и шпината
200 г / 350 ₽
Запеченные на медленном огне 
баклажаны с помидорами черри, 
свежим шпинатом и сыром 
Боккончини в миндально-каштановой 
заправке

Cалаты

Воздушный крем-суп из лука-порей и картофеля, 
с обжаренной креветкой и гребешком
320 г / 520 ₽  
Нежнейший сливочный суп из лука-порей и картофеля, с хрустящей 
картофельной соломкой и капельками масла на травах. Подается с 
обжаренной креветкой и гребешком

Тыквенный суп
250 г / 320 ₽
Слайсы спелой тыквы, 
обжаренные на углях и 
перетертые в нежный 
суп велюте с воздушным 
рисом и вялеными 
томатами черри

Борщ
220 г / 300 ₽
Традиционный суп с капустой, 
свеклой и говядиной



Паста & Ризотто

Ризотто с лесными 
грибами
280 г / 600 ₽
Ризотто Арборио, 
приготовленное на белом 
вине с сыром Пармезан, 
обжаренными лесными 
грибами и яйцом пашот

Паста Птитим с говяжьей вырезкой 
под фисташковой крошкой
350 г / 1200 ₽
Жемчужная паста Птитим в 
сочетании с говяжьей вырезкой 
под фисташковой крошкой с 
кремом блю чиз

Тальятелле с морепродуктами
250 г / 900 ₽
Тальятелле с чернилами каракатицы, приготовленные 
со свежими томатами, чесноком и базиликом. Блюдо 
подается с тигровыми креветками, осьминогом, 
гребешком, мини-кальмаром и черными мидиями 

Эликоидали Болоньезе
330 г / 650 ₽
Паста Эликоидали с начинкой из говядины 
Блэк Ангус Болоньезе в сочетании с легким 
соусом наполи и хлопьями Пармезана 

Паста Казаречче с Рикоттой 
и песто из рукколы
360 г / 460 ₽
Паста Казаречче со сливочным 
итальянским сыром Рикотта, вялеными 
томатами и свежеприготовленным 
соусом песто из рукколы 



Перепел с корнем 
сельдерея
230 г / 1200 ₽
Перепел су-вид с 
куриным соусом 
жу и пюре из корня 
сельдерея

Турнедо Россини
250 г / 1800 ₽
Говяжья вырезка Блэк 
Ангус, обжаренная на 
сливочном масле с 
фуа-гра, трюфельной 
эссенцией и соусом 
демиглас. Подается с 
нежным картофелем и 
спаржей на гриле

Сочная свиная 
грудинка с пюре из 
сладкого картофеля
265 г / 620 ₽
Томленая свиная грудинка 
с пюре из сладкого 
картофеля, с огуречным 
релишем, хересным уксусом 
и маринованным луком- 
шалот

Основные блюда

Филе копченого 
лосося
270 г / 980 ₽
Филе атлантического 
лосося холодного копчения 
в сливочном соусе с 
добавлением сыра Бри, 
подается с обжаренной 
брокколи Романеско и 
бисквитной чипсой

Филе черной трески 
на гриле
270 г / 1250 ₽
Филе черной трески, 
приготовленное на гриле, 
подается с кремом из 
картофеля, черного чеснока, 
шафрана и фенхелем на гриле

Курица с киноа
350 г / 680 ₽
Рулет из куриной 
грудки с хрустящей 
корочкой, с салатом 
киноа и густым 
йогуртом 



Стейки из говядины
Блэк Ангус

Порода Блэк Ангус, имеющая происхождение из окрестностей Абердина 
в Северной Шотландии, считается лучшей говядиной в Великобритании 
и второй в мире. Породы крупного рогатого скота Блэк Ангус и Ред Ангус 
позволили создать в России новый сорт с удивительным результатом качества, 
вкуса и текстуры. Для нас большая честь представить Вам говядину Блэк Ангус, 
приготовленную по Вашему желанию. Чтобы ощутить вкусовое богатство мяса, 
мы рекомендуем попробовать среднюю прожарку.

Рибай cтейк       250 г   /   2600 ₽  

Рибай cтейк       500 г   /   4000 ₽

Стейк Томагавк      100 г    /      920 ₽

Фланк cтейк       300 г   /     1650 ₽

Вырезка        200 г   /    2700 ₽

Все стейки подаются без гарнира. 
Стейки готовятся на древесных углях в печи Хоспер.

Гарниры

Картофель по-деревенски
150/40 г / 160 ₽
Жареный картофель со сметаной и 
зеленым луком

Спаржа
160 г / 340 ₽
Спаржа гриль со шпинатом и 
миндальной крошкой

Добавьте к мясу
Аргентинский соус Чимичурри
50 г / 120 ₽

Соус-барбекю с бурбоном
50 г / 120 ₽

Сезонные овощи гриль
120 г / 400 ₽
Микс овощей гриль, запеченных с 
веточкой тимьяна 

Кукуруза
240 г / 180 ₽
Приготовленная на гриле кукуруза 
с топленым сливочным маслом и 
солью

Масло Кафе де пари
50 г / 100 ₽



Десерты
Юзу мусс
130 г / 380 ₽
Легкий кремовый мусс из юзу с 
лимонным кремом намелака и 
кремом из маракуйи

Каштановая сфера
120 г / 350 ₽
Каштановый мусс, 
карамельный соус, 
смородиновый крем и 
мороженое из каштанов с 
оттенком коньяка

Мороженое
1 шарик / 150 ₽
Мороженое собственного 
производства с уникальной кремовой 
консистенцией и невероятной 
палитрой вкуса, которая обязательно 
Вас удивит

Клубника – Личи – Кокос
130 г / 370 ₽
Мусс из экзотического личи с 
клубничным гелем, кремом из 
белого шоколада и сорбетом из 
кокоса и ванили 

Черный лайм
140 г / 370 ₽
Насыщенный 
шоколадный крем 
с начинкой из 
лайма, эстрагона 
и шоколадного 
бисквита, подается на 
фисташковом крамбле 

Шоколад
150 г / 350 ₽
Брауни из шоколада Санто-
Доминго, шоколадный мусс, 
ванильный крем и мороженое 
из соленой карамели



УВАЖАЕМЫЕ ГОСТИ!
НАША КОМАНДА ГОТОВА ПРЕДОСТАВИТЬ

ИНФОРМАЦИЮ О ПИЩЕВОЙ ЦЕННОСТИ БЛЮД
ПО ВАШЕМУ ЗАПРОСУ.
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